INSTRUKCJA BHP PRZY
OBSLUDZE FRYTOWNICY

Uwagi ogolne

Frytownica powinnna by¢ zainstalowana i obstugiwana zgodnie instrukcja obstugi.

Przewéd zasilajacy powinien by¢ podiaczony do gniazda z kotkiem uziemiajacym.
Frytownica powinna by¢ ustawiona w miejscu o niezbyt wysokiej temperaturze, bez kurzu,
nie utrudniajac wykonywania innych czynnosci, bez ograniczen swobody ruchu.

Frytownica powinna by¢ ustawiona w miejscu o dobrej wentylacji.

Frytownica powinna by¢ ustawiona w poblizu latwo dostepnego gniazdka zasilajacego oraz z
zachowaniem minimum 10 cm wolnej przestrzeni z tylu.

Podstawowe zasady bezpiecznej obstugi

Grill moze obstugiwa¢ pracownik, ktory zostal zapoznany z instrukcjg obshugi.

Grill moze obstugiwa¢ pracownik ktory przeszedl szkolenie wstepne ogélne i stanowiskowe
bhp, oraz ma dobry stan zdrowia potwierdzony orzeczeniem lekarskim.

Pracownik powinien zapoznac¢ sie¢ z dokumentacja techniczno- ruchowa urzadzenia.
Pracownik powinien przemysle¢ bezpieczny przebieg pracy.

Przed uruchomieniem frytownicy nalezy sprawdzi¢ stan techniczny urzadzenia.

Urzadzenie moze by¢ podiaczone wylacznie do gniazdka z uziemieniem.

Poziom tluszczu powinien zawsze znajdowac si¢ pomiedzy najnizszym a

najwyzszym wskaznikiem.

Zabrania si¢ rozpuszczania tuszczu (frytury) w bloku w koszu frytownicy lub w mikrofiltrze.
Kosz frytownicy nalezy, opuszczaé powoli do znajdujacego sie we frytownicy goracego tluszczu
przy pomocy specjalnego uchwytu

W zadnym wypadku nie nalezy korzysta¢é z pustej frytownicy, tzn. bez oleju lub frytury.

Nie nalezy przeladowywa¢é kosza frytownicy.

Zabrania si¢ uzywania uszkodzonej frytownicy.

Uwagi koncowe

W celu oczyszczenia rytownicy nalezy w pierwszej kolejnosci wyja¢ wtyczke z gniazdka,
nastepnie oczysci¢, nastepnie oczysci¢ zewnetrzne powierzchnie i géorna czesé
pokrywy.Wewnetrzne powierzchnie garnka frytownicy mozna oczyscicé,
przy. Kazdej wymianie tluszczu. Po opréznieniu garnka 'nalezy wytrze¢ wnetrze kuchennym
recznikiempapierowym, a nastepnie przemy¢ je woda z odpowiednim $rodkiem myjacym.
Nastepnie wnetrze frytownicy nalezy sptukaé i dokladnie osuszy¢.

UWAGA! Frytownica nie moze by¢ nigdy zanurzona w wodzie lub trzymana pod biezaca
woda.

Naprawy moze wykonywac tylko pracownik serwisu.

Srodki do czyszczenia urzadzenia moga podrainia¢ skore. Z tego powodu nalezy uzywaé
gumowych rekawic oraz przylbicy ostaniajacej twarz.

O wszelkich usterkach i nieprawidlowosciach w pracy urzadzenia nalezy bezzwlocznie
poinformowac przelozonego.

Kazdy zaistnialy wypadek przy pracy zglaszaé¢ swojemu przelozonemu, a stanowisko pracy
pozostawi¢ w takim stanie, w jakim wydarzyl si¢ wypadek.

Po zakonczonej pracy nalezy pozostawi¢ tad i porzadek w miejscu pracy

Nie reperowac bezpiecznikéw ani tez nie dokonywa¢é napraw przy instalacj elektrycznej.

Przy pracy na urzadzeniach stosowaé si¢ $cisle do instrukcji ich uzytkowania oraz instrukcji
BHP do pracy na tym urzgdzeniu.

Po zakonczeniu pracy pamie¢ta¢ o wylaczeniu urzadzenia.

Osoby nieprzestrzegajace przepisow BHP podlegaja sankcjom dyscyplinarnym badz

karnym przewidzianym w przepisach o bezpieczenstwie i higienie pracy.



